
  معرفي كليات و خصوصيات طرح
 70-75برابر اطلاعات موثـق حـدود       . نان عمده ترين غذاي مردم در كشور ما مي باشد           

نـان هـاي    .  درصد انرژي خوراكي ما از مصرف نان تامين مي شود            65درصد پروتئين و    
 بربري ، لواش را اصلاحاً نان سنتي مي گويند و           متداول در ايران مانند سنگك ، تافتون ،       

قرار ...) يعني نانهاي اروپائي ، سفيد و       (در مقابل آن نان هاي حجيم و باصطلاح فانتزي          
 درصد نان هاي سنتي توليد شـده بعلـت كيفيـت    30آمار نشان مي دهد بيش از    . دارد  

كيفيت نامطلوب نان هاي سنتي به عوامل متعددي بـستگي  .نامطلوب ضايعات مي شود    
  . پرداخته مي شود دارد كه به اختصار به شرح ان 

 در روش تهيه نان هاي سنتي نازك و مسطح عمل پخـت در تنورهـاي كوچـك بـه                    -1
صورت دستي و با روش غير بهداشتي و استفاده از شعله مستقيم انجام مي شود و براي                 

  . مراحل خمير گيري ، تخميرها ، چانه گيري و پخت از علم و فن استفاده نمي شود 
شـير وغيـره      ي سنتي ناقص و از مواد اضافي مانند روغن ، شكر ،            فرمولاسيون نان ها   -2

  . جهت بهبود كيفيت و غني كردن خواص غذائي نان استفاده نمي شود 
بهـاره باشـد يـا         برحسب آنكه نوع گندم سخت باشد يا نرم ، سفيد باشـد يـا قرمـز ،                 -3

باشد ... د سن و    مصدوم از آفات مانن   .زمستاني ، در مزرعه سالم كشت شده باشد يا خير           
 از واريته مناسب باشد يا خير روي كيفيت آرد استحصالي آن در هريك از انواع              . يا خير   

بنابراين براي هر نوع نـان بايـد از گنـدم يـا اخـتلاط               . آن به يك شكل تاثير مي گذارد        
در حـال حاضـر     . اسـتانداردهاي مربوطـه باشـد       گندم هائي را منظور كرد كه مطابق با         

مي توان گفت اكثريت آردهاي استحصالي كشور در كارخانجات آرد از نظر ميزان             تقريباً  
  . درجه سبوس گيري و استخراج ، مناسب براي انواع نان هاي سنتي نمي باشند 

نـوع سـوخت و سيـستم مـستقيم يـا غـر               حائز اهميت در پخـت نـان ،        مساله بسيار    -4
ي هاي سنتي ايران سيستم پخت      مستقيم بودن سوخت است كه متاسفانه در اكثر نانواي        

با شعله مستقيم از ماده گازوئيل يا مازوت بوده كه در حرارتهاي بالا بعلت سوخت ناقص    
مواد نفتي بر روي نان نشست نموده كربوهيدارت هاي آروماتيك بوجـود مـي آورد كـه                 

سـرطان زا تـشخيص داده شـده اسـت      Benzo a pyrenبرخي از آنهـا بـويژه بنزوآپيـرن    
اين بهبود كيفيت ، كاهش ضايعات ، توليد انبوه و منظم و قيمت مناسـب از جملـه                  بنابر

نكاتي است كه توليد نان صنعتي را بعنوان يكي از راهكارهايي اساسـي بهبـود توليـد و                  
بمنظور بررسي توليد و توسعه نان ماشيني بررسي        . عرضه اين محصول مطرح مي سازد       

  . يج آن بدين شرح مي باشد هاي مختلف انجام گرفته كه برخي نتا
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 هر اندازه تعداد افراد شاغل خانوار بيشتر باشد فرصـت كمتـري بـراي تهيـه نـان از                    -1
نانوائي هاي سنتي وجود دارد و ترجيح مي دهند نـان خـود را از نزديكتـرين مغـازه يـا                     

بهمين جهت اين عامل بعنوان يكـي از عوامـل مـوثر در    . سوپر ماركت خريداري نمايند     
  دگي جهت خريد نان ماشيني در نظر گرفته شده است آما
 كساني كه بهر دليل بيشتر از ديگران از غذاي بيـرون از خانـه اسـتفاده مـي كننـد                     -2

آمادگي بيشتري براي خريد نان عرضه شده در نزديكي منزل دارند و ايـن گـروه بـراي                  
ان نـان  طبق بررسـي انجـام شـده مجمـوع متقاضـي     .نان حجيم متقاضي بهتري هستند     

ميليون نفر در گـروه     73/5حدود  ( ميليون نفر    9حدود  صنعتي بدون يارانه در كل كشور     
بـوده و مقـدار تقاضـاي نـان ايـن           )  ميليون نفر در گروه روسـتائي      97/2شهري و حدود    

 هــزار تــن گــروه شــهري و 68/852حــدود (هــزار تــن 1172جمعيــت جمعــاً حــدود 
  . يده استبرآورده گرد) هزارتن گروه روستائي 46/249
ميـزان سـواد      در بررسي انجام شده ضريب تمايل افراد در مقاطع تحصيلي مختلف ،             -3

از . سرپرست خانوار آمادگي براي مصرف نان صنعتي و مرغـوب را تأئيـد نمـوده اسـت                  
 علمـي   جائيكه نان ماشيني و مرغوب با توجه به استفاده از آرد اسـتاندارد و روش هـاي                

اشـين آلات پيـشرفته مـي توانـد در بهبـود كيفيـت و كـاهش                 پخت نان با بكارگيري م    
  .ضايعات نان موثر باشد 

  معرفي انواع نانهاي صنعتي 
 منظور از نان هاي     15/2/1378در آئين نامه اجرائي مصوب هيئت محترم وزيران مورخ          

بطور كلي نان هـاي قابـل       . انواع نان هاي حجيم و نيمه حجيم است           صنعتي و مرغوب ،   
  : عتي شامل سه گروه زير مي باشد توليد صن

  ) مانند انواع نان هاي اروپائي ( نان هاي حجيم -1
  ) مانند نان بربري و انواع مشابه ( نان هاي نيمه حجيم -2
  ) عربي و غيره  تافتون ، مانند نان هاي لواش ،( نان هاي غير حجيم يا مسطح -3

  . يمه حجيم ارائه شده است از نظر كارشناسي تعريف زير براي نان هاي حجيم و ن
  نان حجيم 

اسفنجي و يكنواخت بوده و ضخامت آن         نان حجيم ناني است كه داراي بافتي متخلخل ،        
  .  سانتي متر بيشتر باشد 3از 

  نان نيمه حجيم 
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اسـفنجي و يكنواخـت بـوده و          نان نيمه حجيم ناني اسـت كـه داراي بـافتي متخلخـل ،             
  . د  سانتيمتر باش3تا2ضخامت آن بين 

در صفحات بعد تصاوير برخي از انواع نان حجيم و نيمه حجيم آلماني و فرانسوي نشان                
   .داده شده است 

  ويژگيهاي گندم و آرد مناسب جهت توليد انواع نان هاي صنعتي 
در زمينه انتخاب و تأمين گندم و آرد مناسب نان هاي صنعتي دو حالت متفاوت زير در                 

  . نظر گرفته مي شود 
التي كه كارخانه هاي نان آزادي عمل داشته باشند تا براي توليد هريـك از انـواع                  ح -1

نان هاي توليدي خود بهترين شرايط لازم را براي تـامين مرغوبيـت و كيفيـت در نظـر                   
انتخاب آرد هـائي بـا مشخـصات دقيـق            بگيرند كه در آنصورت يكي از مهمترين عوامل،       

مقـدار خاكـستر و غيـره         گلوتن ، دانـه بنـدي ،      كيفي از نظر كميت و كيفيت پروتئين و         
قرارداد براي توليـد چنـان آردهـائي در شـرايط آزاد و             است كه كارخانه هاي آرد طرف       

نيـروي انـساني متخـصص و       رقابتي ناگزير به استفاده از تجهيزات و ماشين آلات لازم ؛            
  . ند بود روش هاي توليد مناسب و ماده اوليه يعني گندم هاي مناسب و مشخص خواه

   حالت فعلي تامين آرد براي نانوائي ها و واحدهاي صنفي و صنعتي -2
در اين شرايط تعيين هرگونه مشخصاتي براي آرد و گندم بعلت عدم امكـان اجـراي آن                 
منتفي به نظر مي رسد زيرا كارخانه هاي آرد بصورت دسـتمزدي گنـدم هـاي تحـويلي             

 مشخص بـراي انـواع مـصارف تبـديل مـي            نوع آرد  3-4توسط سازمان غله كشور را به       
  . نمايند 

از آنجا كه نوع گندم هاي تحويلي به كارخانه هاي آرد تابع نوسانات پيش بينـي نـشده                  
آرد از چنين گندم هائي نيز نمي تواند تابع نظم و استاندارد خاصي باشـد               است لذا تهيه    

موسـسه اسـتاندارد و   در هر حال استاندارد ويژگي ها و روش  آزمون گندم كه توسـط         . 
تحقيقات صنعتي تـدوين گرديـده كارخانجـات آردسـازي را ملـزم بـه توليـد آرد بـاب                    

در اين استاندارد كليه ماشين آلات و تجهيزات توليـد          .مشخصات مورد نياز خواهد نمود      
 .نان صنعتي تعريف شده است و به شرح موارد ايمني كه بايد دارا باشند پرداخته اسـت                

ندارد مزبور مي تواند راهنماي خوبي براي سازندگان داخلي از نظر سـاخت             بنابراين استا 
  . ماشين آلات نان صنعتي باشد 

براي آگاهي بيشتر مفاد استانداردهاي ذكر شده توجه متقاضيان را به مـتن كامـل آن ،                 
  .كه در موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي موجود مي باشد جلب مي نمايد
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  در آينده پيش بيني مصرف نان 
 كـه   55بررسي روند ميزان مصرف نان در سال هاي گذشته نـشان مـي دهـد در سـال                   

 هزار تن بـوده و      6345ميزان مصرف نان بالغ بر         ميليون نفر بوده ،    7/33كشور  جمعيت  
 8566ميـزان مـصرف نـان       .  ميليون نفر رسيد     8/55 كه جمعيت به ميزان      70در سال   

از سـوي   . تـن مـي گـردد        16263 بالغ بر    1390ر سال   و با اين روند د    هزار تن گرديده    
 كيلوگرم متغير بوده اسـت و       136 تا   125ديگر سرانه مصرف نان در جامعه شهري بين         

 177گرچه نسبت به گذشته كاهش يافته ولـي از          در جامعه روستائي سرانه مصرف نان       
 كيلـو   188  كيلوگرم متغير بوده است بطور كلي سرانه مصرف نان كـشور از            235تا  كيلو

 170 تا   160 كاهش يافته و در حال حاضر حدود         70 كيلو در سال     153 به   55در سال   
  .كيلوگرم در سال است 

در مورد ميزان مصرف نان حجيم از كل نان مورد مصرف در سال هاي مختلف همانطور                
 درصـد مـصرف     3/0 حـدود    1356كه نمودار نشان مي دهد مصرف نان حجيم در سال           

پـيش  .  درصد ميزان مصرف نان رسيده اسـت         10 به حدود    1375در سال   نان بوده كه    
 13 حـدود   90بيني مي شود براساس روند فعلي ميـزان مـصرف نـان حجـيم در سـال                  

بديهي است چنانچه كيفيت نان حجـيم و نيمـه حجـيم بـا بكـارگيري از                 . درصد برسد   
ميـزان  . فـزايش يابـد     اسـتاندارد ا  روشهاي علمي و ماشين آلات استاندارد و مواد اوليـه           

.مـــصرف نـــان صـــنعتي و مرغـــوب بـــه مراتـــب افـــزايش خواهـــد يافـــت         
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   تعريف و ويژگيهاي كالاهاي توليدي خلاصه مشخصات كلي طرح -1
 پيش بيني مدت اجراي طرح  ميزان اشتغال  ظرفيت اسمي   موضوع طرح 

  تن200  نان باگت 
  تن100  نان بروتشن 

  تن200  نان ساندويچي 
  تن200  نان همبرگري 

  تن200  نان شيرمال 
  تن50  )بي نمك (نان رژيم 
  تن50  پيراشكي 

  ماه15  14

  ندارد   كد استاندارد 
  : بررسيهاي اقتصادي طرح 

  معرفي محصول ) الف 
  تعيين نوع كالا

ــده    مشخصات فني  محصول يا محصولات ــصرف كنن م
في  هاي عمده 

صر
م

 اي  
طه

واس
 اي  

ايه
سرم

  

      ×  خانواده ها   مطابق استاندارد  گت نان با

     × خانواده ها  مطابق استاندارد  نان بروتشن 

     × خانواده ها  مطابق استاندارد  نان ساندويچي 

     × خانواده ها  مطابق استاندارد  نان همبرگري 

     × خانواده ها  مطابق استاندارد  نان شيرمال 

     × انواده ها خ مطابق استاندارد )بي نمك (نان رژيم 

  × خانواده ها  مطابق استاندارد  پيراشكي 

    

  عرضه برحسب انواع محصولات ) ب
  ) در حال بهره برداري (واحدهاي موجود در استان 

  محل استقرار   سالانه ظرفيت اسمي    واحد تعداد
  استان مركزي   6040  11
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  : نكات فني و شرايط عملياتي  ويژگيهاي فرآيند ،-3 
  ) نمودار (ند توليد  فراي-
  

  مراحل تهيه نان
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اين مخلوط  . آرد الك شده در دستگاه مخلوط كن ريخته شده ، بقيه مواد اوليه به ان اضافه مي شود                 
)  درجـه سـانتيگراد    25تا  20حرارت آب   (با نسبت مناسب با آب مخلوط گرديده و هم زده مي شود             

ير ريخته و در اتاقي مخصوص بـا درجـه حـرارت و             پس از مرحله مالش خمير را داخل تغار خمير گ         
تامخمر ها عمل ور آمدن و ايجاد طعم را         ) دقيقه50تا40(رطوبت معين و كنترل شده قرار مي دهند       

پس از تخمير ، خمير را از تغاز به دستگاه چانه گير بـا ماشـين منقـسم مـي                    .در خمير ايجاد نمايند   
بافت خمير اسفنجي شكل مي باشد لذا بعـد  .  مي زند ريزند و ماشين خمير را بسته به نوع آن برش         

از عمل برش سطح قرص آزاد شده و باعث تصاعد گاز ايجاد شده در خمير مي گردد به علت ضـربه                     
خودن به چانه هاي خمير مقداري از گاز داخل آن خارج مي شود كه براي ورآمدن مجـدد خميـر و                     

سـپس خميـر را از داخـل قالـب          . ري مي شـود   جمع شدن گاز در آنها مدتي به صورت ساكن نگهدا         
مخصوص پهن كردن عبور داده تا چانه هاي خمير نازك و سپس گرد و طويل گردد سپس چانه هـا          

طبقـه جـاداده و     20ي شكل گرفته در سيني ها قرار گرفته و اين سيني ها در نرده هاي متحـر ك                   
 ميزان رطوبت بـا حرارتـي كـه بـه آن     در گرمخانه. براي تخمير نهايي به گرمخانه ارسال مي نمايند        

درصـد باشـد دمـاي      70داده مي شود ارتباط دارد براي مثال چنانچه رطوبـت نـسبي اطـاق تخميـر               
زمان تخمير نهايي نـز بـستگي بـه درجـه حـرارت و رطوبـت اطـاق            . درجه سانتيگراد لازم است     35

 اين مرحله چنانچه لازم باشد جهت بهتر  تخمير و نوع نان دارد كه تقريباً يك ساعت مي باشدپس از           
شدن شكل ظاهري و حجيم تر شدن نان بر روي چانه هاي خمير خط زده شده و سيني هـاي نـان                 

درجه سانتيگراد مي باشدپس از پخته شدن نـان         300به داخل فر فرستاده ميشود درجه حرارت هر         
  سردشده و بسته بندي مي گردد
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   كل طرح                             هزار ريال برآورد هزينه هاي سرمايه گذاري
  جمع كل  شرح 
  000/240  زمين 

  750/52  محوطه سازي 
  000/460  ساختمانهاي طرح 

  910/511  ماشين آلات و تجهيزات 
  000/114  تاسيسات 

  000/150  وسائط نقليه 
  000/31  اثاثيه و لوازم اداري 

  966/155  ) اقلام بالا% 10(هزينه پيش بيني نشده 
  894/129  هزينه هاي قبل از بهره برداري 

  520/1845  جمع هزينه هاي ثابت طرح 
  855/481  سرمايه در گردش كل طرح 

  375/327/2  جمع كل هزينه هاي سرمايه گذاري 
  
  مشخصات كامل زمين طرح -1

  موقعيت اجراي كل طرح 
  ابعادزمين   مساحت   نوع واگذاري 

  30×50  1500   شركت شهركهاي صنعتي
  

  ) هزار ريال(هزينه كل   قيمت واحد   متراژ زمين متر مربع 
  

1500  
  

160000  240000  
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  هزار ريال :                                      تسطيح و محوطه سازي و ديوار كشي-2
  برآورد كل  هزينه واحد  مقدارواحد كار  شرح 

  7500  5000  1500  خاكبرداري و تسطيح
كشي كارخانه از نـوع آجرــ       ديوار

  70/2نرده به ارتفاع
160  000/100  16000  

  5250  000/70  75  خيابان كشي و جدول بندي 
  5250  000/70  75  جدول بندي و پياده روسازي 

  15000  000/100  150  روشنايي محوطه 
  3750  000/50  75  فضاي سبز و درختكاري 

  52750      جمع كل 
توسـط سـازمان   ه هاي اجرائي تائيد شده و كمـي و كيفـي    براساس نقش ( ساختمانها   -3

  هزار ريال                               )     نظام مهندسي و شركت شهركهاي صنعتي 
  كل برآورد هزينه   بهاي واحد  متراژ زير بنا   عميات ساختماني توليد و كمك توليد 

  216000 000/200/1  180  : سالن توليد : الف
  88000  000/800  110  ) مواد محصول  (انبار: ب 
  100000 000/000/1  100  ساختمان اداري : ج 

  40000  000/800  50  ساختمان كمكي 
  16000  000/800  20  نگهباني 

  460000    460  جمع كل 
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    هزار ريال             ماشين آلات و تجهيزات توليدي ساخت داخل                     -4
  هزينه كل   قيمت واحد   تعداد  مشخصاتت و ابزار تجهيزات نام ماشين آلا
  000/20  000/000/10  2  -  مخلوط كن 

  000/60  000/000/10  6  -  تغار مخلوط كن
كيلــــوگرم در 360بظرفيــــت   فرپخت طبقه اي 

  ساعت
1  000/000/10  000/100  

كيلـــوگرم در 150بظرفيـــت   فرپخت گردان 
  ساعت

1  000/000/150 000/150  

  000/10  000/000/10  1  با گنجايش دو تريلر   گرمخانه
  000/5  000/000/5  2  يك طبقه   سرند

  000/48  000/000/12  4  ظرفيت دوتن   رول كن خمير نواري
  000/38  000/000/38  1  تن در روز 4ظرفيت   چانه گير

  000/10  000/000/10  1 گرم10كيلوگرمي با دقت 30  ترازو
  000/16  000/800  20  طبقه چرخدار20  تريلرحمل سيني 

  000/8  000/000/4  2  3×5به ابعاد  ميزكار استيل 
  000/20  000/100  200  60×90ساده به ابعاد  سيني 
  000/12  000/60  200  60×90مشبك به ابعاد  سيني 

  000/497        جمع ماشين آلات داخلي 
  14910        %5هزينه حمل، نصب و راه اندازي

  511910        جمع كل 

  
  : ماشين آلاتمراكز تهيه

  0535-7252772 شركت صنعتي پخت گناباد-1
  گناباد بلوار معلم روبروي جهاد كشاورزي

  09121152431 شركت عابدي -2
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     هزاريال            تاسيسات برقي ـ مكانيكي ساير تاسيسات                                
  كل برآور هزينه   شرح 

    kw 59                          برق شامل 
  هزينه انشعاب     اداره برق 

    شركت شهركهاي صنعتي
    +...تير برق + كابل 

    ترانسفورماتور 
    كشي و روشنايي  كابل

  000/59  
    تاسيسات آب 

    هزينه انشعاب لوله كشي شركت شهركها 
    لوله كشي 

  5000  
    ـ گازتاسيسات سوخت رساني 

     متر مكعب 200هزينه انشعاب گاز به قدرت
    لوله كشي 

  000/60  جمع 
    و سرمايش تاسيسات گرمايش 

  000/10  بخاري ـ كارگاهي و اداري 
  000/10  كولر ـ كارگاهي و اداري 

  20000  جمع 
    ساير

    تاسيسات تلفن 
    سيستم آتش نشاني 

    ساير هزينه ها 
  000/20  جمع 

  000/114  جمع كل 
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  هزارريال                                                          )خارجداخل و ( وسائط نقليه -6
  كل هزينه   قيمت واحد   تعداد   نوع 

  000/80  000/80  1  وانت نيسان 
  000/70  000/70  1  سواري 

  000/150  000/150    جمع 
  هزار ر يال                     اثاثيه و لوازم اداري  -7

  كل هزينه   قيمت واحد   تعداد   نوع 
  000/4  000/2  سري2  ميز صندلي 

  -  -  -  ميز نقشه كشي باوسايل كار
  000/7  000/7  دستگاه1  كاميپوتر با امكانات كامل 

  000/5  000/5  سري1  مبلمان مديريت و صندلي راحتي 
  000/5  000/5  سري1  وسايل آشپزخانه 
  000/10  000/10  سري1  تجهيزات عمومي 

  000/31      جمع كل 
  هزار ريال                        هزينه هاي قبل از بهره برداري  -8

  كل هزينه  شرح 
  6238  هزينه سرمايه اي %4هزينه طرح ـ مشاوره ـ اخذ مجوز ـ حق ثبت 

  1043  ) كل حقوق سالانه % 2(هزينه آموزش پرسنل 
  روز هزينه 15(هزينه راه اندازي و توليد آزمايشي

  )ه حقوق و دستمزد آب ـ برق ـ سوخت و مواد اولي
122613  

  129894  جمع 
  هزار ريال                                                رمايه در گردش س -

  جمع   شرح   عنوان 
  388500  ماه 2  مواد اوليه وبسته بندي 

  86875  ماه 2  حقوق و دستمزد 
  6480  و تعميرات روز هزينه آب ـ برق ـ سوخت 15  تنخواه گردان 

  481855    جمع 
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    توليد هزينه هاي
  هزار ريال                                     مواد اوليه -1

   مشخصات فني   شرح   مصرف ساليانه 
  واحد  مقدار

  مبلغ كل   بهاي واحد 

  000/425/1  1900  تن  750 تركيبي از آردنول و ستاره   آرد
  8500  500 تن  17 تصفيه شده و بهداشتي  نمك
  000/210  7000 تن  30  استانداردبراساس   شكر
  000/140  7000 تن  20 براساس استاندارد  روغن

  500/157  18000 تن  75/8 براساس استاندارد  مايه مخمر
  000/270  45000 تن  6 براساس استاندارد  افزودنيها
  000/120  8000 تن  15 براساس استاندارد  تخم مرغ
  000/331/2          جمع كل 

  ) ادر مستقيم و غير مستقيم توليد ك( حقوق و دستمزد -2
   كادر توليد -

  حقوق سالانه  متوسط حقوق ماهيانه  تعداد   مدرك تحصيلي  سمت 
  720/37  000/300/2  1    كارشناس فني
  800/196  000/000/2  6    تكنسين ماهر

  040/59  000/800/1  2    كارگرنيمه ماهر
  800/73  000/500/1  3    كارگر ساده 

  367360    12    جمع 
  000/41  000/500/2  1    مديريت

           كادراداري -
  560/88  000/800/1  3    كارمند اداري و مالي 

  600/24  000/500/1  1    نگهبان 
  600/24  000/500/1  1    كارگر خدماتي 

  160/154    6    جمع 
  520/521    18    جمع كل 

  
صي ـ يك ماه  ماه حقوق ـ يكماه مرخ 12( ماهانه محاسبه مي گردد 4/16حقوق سالانه 

  ) حق بيمه سهم كارفرما % 20پاداش و
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  هزار ريال              هزينه سوخت و انرژي -3
  برآورد   بهاي واحد   واحد مصرف سالانه   شرح 
  KW 400  83600  209000  برق 
  1100  100  متر مكعب  11000  آب 
  2200  200  مترمكعب  11000  گاز 

  3300  800  ليتر  4125  بنزين 
  90200        جمع 

  هزار ريال         ) تعميرات ( هزينه استهلاك و نگهداري -4
  ارزش دارايي   دارائي ثابت   تعميرات و نگهداري  استهلاك 
  نرخ درصد  مبلغ هزينه  نرخ درصد   مبلغ هزينه 

  2  9200  5  000/23  460000  ساختمان 
  2  1055  5  2637  750/52  محوطه سازي 

  5  25595  10  191/51  910/511 ماشين آلات و تجهيزات 
  10  11400  10  400/11  000/114  تاسيسات 

  10  15000  10  000/15  000/150  وسائط نقليه 
  10  3100  20  6400  000/31 اثاثيه و لوازم اداري 

  65350  109628  جمع

  
  هزار ريال          هزينه پيش بيني نشده توليد -5

  مبلغ   شرح 
  403/150  درصد هزينه توليد جزء استهلاك % 5معادل 
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  هزار ريال             :  هزينه توليد سالانه -
  مبلغ   شرح 

  000/331/2  هزينه مواد اوليه و بسته بندي 
  520/521  هزينه حقوق و دستمزد 

  200/90  ) آب ـ برق ـ سوخت (هزينه انرژي 
  350/65  هزينه تعميرات و نگهداري 

  403/150  اقلام بالا% 5هزينه پيش بيني نشده توليد
  584/31  اقلام بالا % 1داري و فروش هزينه ا

  3691  ) درهزار سرمايه ثابت 2(هزينه بيمه كارخانه 
  109628  هزينه استهلاك 

  978/25   )درصد هزينه قبل از بهره برداري20(هزينه استهلاك قبل ازبهره برداري 
  3329359  جمع كل 

  

33291000
3329359

=
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  هزار ريال          ) راندمان 100% (محاسبه نقطه سربسر در 
  شرح هزينه   هزينه ثابت  هزينه متغير

 درصد   درصد  
  هزينه كل

  000/331/2  -  - 100 000/331/2 هزينه مواد اوليه و بسته بندي 
  520/521  65  104304  35  216/417  هزينه حقوق و دستمزد 

  200/90  20  18040  80  160/72  هزينه انرژي 
  350/65  20  13070  80  280/52هزينه تعميرات و نگهداري 

  403/150  15  22560  85  843/127  هزينه پيش بيني شده 
  584/31    - 100  584/31  هزينه اداري و فروش 

  691/3 100  3691    -  بيمه كارخانه 
  109628 100  109628    -  هزينه استهلاك 

ــره   ــل از بهـ ــتهلاك قبـ اسـ
  برداري

-    25978  100 978/25  

  3329359    297271   083/032/3  جمع هزينه هاي توليد 
  قيمت فروش محصولات توليدي 

  ) قيمت فروش محصولات براساس متوسط قيمت كالاي مشابه در بازار در نظر گرفته شود(
  قيمت فروش كل   قيمت واحد   شرح 

  000/780/3  3780    نان فانتزي 
  هزار ريال             پيش برنامه توليد 

  سال سوم   سال دوم   سال اول   واحد   برنامه توليد 

  %100  %90  %80  تن  يت مورد انتظار توليدظرف
  1000  1000  900  تن  نان فانتزي   
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  هزار ريال                  فروش 
قيمــــــت   واحد   شرح   سوم  دوم  سال اول

  مبلغ  مقدار  مبلغ  مقدار  مبلغ  مقدار  واحد
 000/780/3  10000  000/780/3  1000  3402000  900  3780  تن  نان فانتزي

  
  هزار ريال               سود و زيان پنج ساله 

  سال سوم   سال دوم   سال اول   
  100درصد  100درصد  90درصد   توليدات 

  000/780/3  000/780/3  3402000  : فروش كل
        هزينه هاي توليد 

  2331000  2331000  900/097/2  مواد اوليه 
  521520  521520  368/496  حقوق و دستمزد 

  65350  65350  815/31  تعميرات ونگهداري 
  90200  90200  180/81  انرژي 

  150403  150403  362/135  پيش بيني شده 
  31584  31584  425/28  اداري و فروش 
  3691  3691  3691  بيمه كارخانه 

 109628 109628  109628  استهلاك 
  25978  25978  25978  استهلاك قبل از بهره برداري 

        كسر مي شود 
  )3329359(  )3329359(  )3010347(  جمع هزينه هاي توليد 

  450641  450641  653/391  سود يا زيان ويژه 
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  ) هزار ريال (شاخصهاي اقتصادي و مالي 

   درصد فروش در نقطه سربسر -

  

45% 

  : ارزش افزوده خالص و نسبت هاي آن 

  ارزش افزوده ناخالص)=فروش كل(- ])مواداوليه + انرژي + تعميرات ([

)65350+90200+2331000(-)000/3780=(450/293/1  

  ارزش افزوده خالص =  ارزش افزوده ناخالص –) استهلاك + استهلاك قبل از بهره برداري  (

)25978+109628(-450/293/1=1157844  

  

343780000
1293450 %=

  

302780000
1157844 %=

  
492327375

1157844 %=
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  : سرمايه ثابت سرانه 

  

13182214
1845520

=

    :كل سرمايه گذاري سرانه 

  

16624114
2327375

=

  : نرخ بازدهي سرمايه 

  

  

  

192327375
450641 %=

  : دوربرگشت سرمايه 

  

  

  

  
82450641109628259780

2327375 /=
++

=
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